
丸の内 日本ワインWeeks 2024

日本ワインを学び、飲み、応援する

Marunouchi Japan Wine Weeks



良いワインを生み出すテロワール（気候風土）と造り手を讃える「日本ワイナリーアワード」。

2024年のアワードで5つ星を獲得したワイナリーの中から、パレスホテル東京の料理と美しく

マリアージュする銘柄をソムリエが厳選いたしました。世界的にも注目が集まる日本ワインの

奥深さを、この機会にお愉しみください。

* 1階と6階の店舗では、異なるラインナップをご用意しております。

1階:オールデイダイニンググランドキッチン、ロビーラウンジザパレスラウンジ、メインバーロイヤルバー

6階: 日本料理和田倉、天麩羅巽、鉄板焼濠、ラウンジバー プリヴェ

Japanese wines have been gaining recognition worldwide in recent years. From the wineries 

awarded a 5-star rating by Japan Winery Award 2024 - celebrating the terroir and winemakers that 

produce the finest wines - our sommeliers have selected a lineup of wines that pair beautifully 

with Palace Hotel Tokyo's cuisine.

* Restaurants on the 1st and 6th floor offer a different range of wines.

1st Floor: All-Day Dining Grand Kitchen, Lobby Lounge The Palace Lounge, Main Bar Royal Bar

6th Floor: Japanese Restaurant Wadakura, Tempura Tatsumi, Teppanyaki GO, Lounge Bar Privé

白ワイン Vin Blanc

中央葡萄酒（グレイスワイン） -山梨 グリ ド甲州 2023

Chuo Budoshu （GRACE WINE） - Yamanashi Gris de Koshu

ボリューミーでフレッシュ。白桃、オレンジピールなどの果実の香り、白檀のようなフローラルな

香り、白胡椒などのスパイシーな香り。すっきりとした酸味と旨味が感じられます。

Glass ¥2,000 / Bottle ¥10,000

サントリー登美の丘ワイナリー -山梨 登美の丘甲州 2021

The Suntory Tomi No Oka Winery - Yamanashi Tomi No Oka Koshu

八朔や夏蜜柑などのほろ苦さのある和柑橘を思わせる上品な香り。フレッシュで穏やかな酸味と

さわやかな渋みが感じられます。2023年デキャンター誌で日本ワイン唯一のプラチナ賞を受賞。

Glass ¥3,300 / Bottle ¥16,500



勝沼醸造 -山梨 アルガーノ クラン 2022

Katsunuma Winery - Yamanashi Arugano Clan

豊かな果実味と柔らかい酸味、まろやかな渋味のバランス良い仕上がり。日本固有品種の

マスカットベーリーAにカベルネソーヴィニヨンをブレンド。

Glass ¥2,000 / Bottle ¥10,000

マンズワイン -長野 ソラリス千曲川 メルロー 2021

Manns Wines - Nagano Solaris Chikumagawa Merlot

フランボワーズなどの赤系果実にスミレなど赤系の花のようなアロマ。上品で豊かな果実

味となめらかなタンニン、柔らかな酸味が続きます。

Glass ¥3,300 / Bottle ¥16,500

シャトーメルシャン-長野 椀子ロゼ 2022

Château Mercian - Nagano Mariko Rosé

色調はサーモンピンク。フランボワーズや苺などの赤い果実、薔薇や椿を思わせる赤い花の

香りと、穏やかな酸味、控えめなタンニンが調和する重厚感のある辛口です。

Glass ¥2,000 / Bottle ¥10,000

赤ワイン Vin Rouge

ロゼワイン Vin Rosé


